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ANNUARIO DEI MIGLIORI VINI ITALIANI 2021

Nata nel 1974 per la volonta di Sonia ed Iginio Russolo,
la cantina Russolo si trasforma in realta agricola a partire
dal 1990 con l'acquisto dei vigneti di San Quirino. Da anni
anche i figli Antonella e Rino sono impegnati in Azienda e
lavorano con convinzione per la valorizzazione del territo-
rio del Friuli occidentale.

Russolo Rino

Az. Agr. Russolo Rino
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IL MIGLIOR VINO
Grifo Nero Pinot Nero 2017 97

Consistenza: 32 - Equilibrio: 33 - Integrita: 32

Sensazioni: che morbi-
dezza perfetta al sapore,
che equilibrio il suo tannino,
bene avvolto in suadenti,
tramose dolcezze di polpa.
Quando il tannino é cosi
non sovradosato, al palato
il vino non affonda, non
morde amaro penetrando,
ma sta a-grave, in deglutizione come durante il suo fitto tran-
sito viscoso. Ma la superiore qualita sensoriale di questo gran
vino non si esaurisce nella percezione della sua avvolgente,
rara souplesse gustativa, si concretizza e ancor piw si sostan-
zia nella rilevazione del particolare aroma di questo campio-
ne. Una vis aromatica che il suo nitido e vanigliato ribes lo si
sente sibilare intensamente dolce, florealmente dolce, con pit
d'una vena in profumo di viola e di lampone. Un frutto di
bosco di maestosa potenza, di avvolgente turgore e bagliore.
Stabilmente fra i migliori rossi italiani, fra i pit performanti
Pinot Nero in assoluto, chapeau.

Informazioni: @ - [706/08/20 - C - M7.000 - & Pinot Nero

PINOT NERO

Grifo Nero®

Impressioni del produttore: esprimere il frutto e l’ele-
ganza in un vino rosso, questa é laffascinante sfida alla
quale si presta il Pinot Nero. Cercare di trasformare questa
sfida in un vino unico é la scommessa che giochiamo ad ogni
vendemmia.

GLI ALTRI VINI

SAuviGNON Ronco CALAJ 2019 IP: 94
C:31-E31-1:32-0 -M: 13.000 - & : Sauvignon
PINOT GRIGIO Ronco CALAJ 2019 IP: 94

C:31-£32-1:31-O -M: 30,000 - &: Pinot Grigio

177

RiBoLLA GIALLA Zul 2019 IP: 94
C:31-£32-131-O -M: 10000 - &: Ribolla Gialla

MUOLLER THURGAU MussiGNAZ 2019 IP: 93
C:29-E32-1-32-QO - 13.000 - & : Miiller Thurgau
CHARDONNAY Ronco CaLAJ 2019 IP: 93
C31-E32-1:30-0O -M:6.000 - &: Chardonnay

FRriuLANO Ronco CALAJ 2019 IP: 93
C:31-E32-1-30-O -M:6.000-&: Friulano

Dol Raps 2018 IP: 93

C31-E32-130-0 -M:10.000 - &: Sauvignon 40%, Pinot
Grigio 30%, Pinot Bianco 30%
BoRrGo pi PEumA 2016 IP: 92

C:32-E31-129-@ -M:3500-&: Merlot 90%, Pignolo 5%,
Refosco 5%

CABERNET SAUVIGNON Ronco CALAJ 2018
C:32-E30-130-@ -tM:4.000- & : Cabemnet Sauvignon

IP: 92

Commento Conclusivo

Sempre di limpida esecuzione enologica e di polposa concentrazione
estrattiva, il bicchiere Russolo Rino svetta per morbidezza e rotondita
gustativa. Tutti i vini rivelano piacevolissima suadenza di beva, con la
morbida polpa dell'uva che avvolge acidita e sapidita con splendida sou-
plesse espressiva. Una carezza di banana dallo Chardonnay Ronco Calaj
2019, una polposita di melone dal Pinot Grigio Ronco Calaj 2019, una
bordata di albicocca dal rilucente Sauvignon Ronco Calaj 2019, fiore puro
immacolato e inossidato dal Miiller Thurgau Mussignaz 2019. E che deli-
cato sussurro di linfa e di gelsomino dalla profumatissima Ribolla Gialla
Zui 2019. Ma nessun vino di questo produttore esalta le doti naturalistico-
viticole e tecnico-enologiche di questo produttore come il Suo Grifo Nero
Pinot Nero 2017, La varieta si delicata e fragile che vestita di dolcissime
spezie del rovere evoca il frutto di bosco con morbidezza, densita e nitore
di assoluta eleganza e di setosita vanigliata balsamicamente sopraffina.
Fra i migliori vini rossi d'ltalia, chapeau.

Indici Qualitativi Complessivi:

IP complessivo: 93,5 (+0,54%); QQT: 7,32
Indici complessivi: C: 31,1 - E: 31,7 -1: 30,7
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